Zur Eréffnung sorgt Oberburgermelster Dr. René Poltl unter AufS|cht der beiden Brauereichefs fiir Freibier.

Aus der Reglon fll dle Reglon

Max Splelmann zapft Bier aus dem Holzfass.

Welde schafft am historischen Platz der Griindung einen wunderbaren Treffpunkt der Birger

Schon ist es geworden, gemiit-
"lich und doch modern. Da
kann ein Freundeskreis zu-
sammensitzen, ein Verein ta-
gen, da lassen sich Geburtstag
und Hochzeit feiern, da kann
ein deftiger, acht Stunden lang
geschmorter Haxen oder ein
lecker-luftiger Salat verspeist
werden. Im neuen Welde Brau-
haus in der Mannheimer Stra-
Re ist die Gastlichkeit zu Hau-
se. 16 regionale und internatio-
nale Biere vom Fass und weiter
30 bis 40 aus der Flasche, so soll
das Bierportfolio aussehen.
Auf der groflen Tafel steht im-
mer, was gerade angezapft und
angesagt ist. Und die Ge-
schichte der Brauerei und des
Brauens ldsst sich prima auf
den Wénden im hinteren Res-

~ taurantbereich entdecken.
Dazu soll es moderne Brau-
hauskiiche geben, regional
und kreativ. So umschreibt Kii-
chenchef Dorian Knister, der

aus Mannheim in die Spargel- -

. stadtgewechselthat, waseran-
bietet. Das Team um Ge-
schiftsfithrer Robert Niirnber-
ger steht. Niirnberger, der an
der Seite von Welde- und Brau-

haus-Geschiftsfithrer Max
Spielmann bereits seit Mitte
2018 die neue Gastronomie
konzipiert und aufbaut, ist von
seinem Kiichenchefbegeistert.
Vor allem das hohe kreative Po-
tenzial des jungen Kochs sei
eine echte Bereicherung, er-
klart Niirnberger. Dorian Knis-
ter - oder Mister Knister, wie er
sich selbst gern nennt — wollte
immer Koch werden und
brennt fiir seinen Beruf. Er
rithrte schon als Kind in den
heimischen Tépfen. Echte Lei-
denschaft fiirs Kochen, fiir den
Umganginit den Zutaten und
fiir Rezepturen treiben ihn an.

Zutaten aus der Region

An der neuen Herausforde-
rung in der Welde Brauhaus-
Kiiche reizt ihn besonders,
dass ermit aufbauen, eigenver-
antwortlich arbeiten und Klas-
sik mit Innovation auf regional
geprigter Ebene verbinden
kann. Und dass er mit richtig
guten Zulieferern aus der Regi-
on zusammenarbeiten kann,
die er mit Brauhaus-Chef
Niirnberger ausgesucht hat.
Denn frisch soll die Ware in die

Brauhauskiiche kommen, um-
gehend verarbeitet und zu den
Gésten gebracht werden. So
wird das Brauhaus mit Brat-
wurst und anderen Wurstwa-
ren direkt aus Schwetzingen
von der Metzgerei Back belie-
fert. Auch der Hauptgemiise-
lieferant steht fest: Das iiber-
nimmt die Pfilzer Markthalle
in Griinstadt. Im Gesprich
sind weitere regionale Land-
wirte und Genusshandwerker,
deren Produkte im Brauhaus
Verwendung finden sollen.

Kommunikation und Bier

- Wihrend die Kulinaria entste-

hen, ist Katharina Hemmerich
damit beschaftigt, Konzepte
fiir Veranstaltungen und fiir
die Brauhaus-Kommunikation
zu erarbeiten. Vom Biermenii
bis Beertasting, vom Fassan-
stich am Tisch bis zum Food-
pairing, aber auch von der Ta-
gung iiber die Taufe bis zur
Hochzeitsfeier—die Raume des
Brauhauses sollen fiir - alle

" Events eine schone und pas-

sende Location mit umfassen-
der Betreuung durch das Brau-
hausteam sein.

Vor allem das Obergeschoss
des Gasthauses bietet sich
dazu an, dort konnen - auch
durch eine grofRe Faltwand ge-
trennt, ein bis drei Nebenriu-
me angeboten werden. Hem-

‘merich ist die Ansprechpartne-

rin fiir alle, die dort feiern
mochten.

Welde-Chef Dr. Hans Spiel-
mann hatte sich bei der Eroff-
nung vor wenigen Tagen bei
den Planern und Handwerkern
bedankt. Allen voran bei ,, mei-
nem Freund und Architekten
Jiirgen Presser und seiner Frau

Petra“, sagte er. Und natiirlich

bei Achim Greiner von Reno-
vativ, der ,das wirklich nicht
einfache Projekt zu einem
sehr guten Ende gebracht
habe, aber auch dem Innen-

ausstatter Georg Steigerwald, -
der Volksbank Kur- und Rhein- |

pfalzals Finanzierer und voral-

lem seiner Familie. Jetzt lohnt |

es sich, mal vorbeizuschauen

und Kiiche und Service zu tes- |

zgljig
@ cesfnet ist taglich von

11 bis 22 Uhr,-am Wochenende
aeht's um 11.30 Uhr los.

ten.

BILDER (6): WELDE/SCHWERDT Der Stammtlsch ladt zum Treff mit Freunden ein. Ideenretch dle Leuchten.

EROFFNUNG DES NEUEN WELDE BRAUHAUSES

RENOVATIV...

Innovatives Bau- und Immobilienmanagement

S2 BAUCONSULT
RENOVATIV GmbH "74379 Ingersheim - www.renovativ.de

in Kooperation mit
S$2 Bauconsult GmbH - 74821 Mosbach - www.s2-bauconsult.de
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zur Er6ffnung des WELDE-Brauhauses!

Jeder Mensch hat etwas, das ihn antreibt.



